
 02.10.26 / Chocolatier-Meister Kevin Kugel / 18:00 Uhr   

„Apero“ 

Ofenfrische Brotauswahl | Kakao-Chili Butter | Jordan´s Olivenöl | Tomaten-Frischkäse Creme 
Kakaofrucht Spritz 

* * * 
„Gruß aus der Löwen-Küche“ 

Gebeizter Lachs | Kakaosaft | Orange | Fenchel | „Jordan´s“ Olivenöl  
Kakaofruchtpulpe 

* * * 

„Vorspeise“ 

„Büffel Bill“ Rindertatar | Fichtenspitzen Balsamico   

Kakaoschale | „Schönbuch“ Linse | Sellerie | Miso  

Geröstete Kakaobohne 

Weisser Burgunder Löss 2023 

* * * 

„Zwischengang“  

Jakobsmuschel Ravioli | Blumenkohl | Kakaobutter | Kakaopulver | Micro Blutampfer 
100% Kakaomasse, Butter & Pulver 

Müller-Thurgau Naturreich maischevergoren 2022 

* * * 

„Nice Ice Baby“ 

Bananenschalen Eis | Karamell | Kakao Nibs | Melisse 
Ecuador 75% 

* * * 

„Hauptgang“ 

Duett vom heimischen Wildschwein | Schokolade | Pfefferkirsche | Rosenkohl | Haselnuss  
Peru 72% 

Rufus Cuvée Barrique Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

* * * 

„Dessert“ 

Milchschokoladen Eis | Brombeere | Schokoladen | Pastinake | Bronzefenchel  
Dominikanische Republik 45% 

Muskateller Lössperle 2023 

 

199,00 € pro Person  

inkl. Schokoladen Reise & korrespondierender Weinbegleitung vom Weingut „Höfflin“ 

 

RESERVIERUNGEN UNTER 

www.loewen-steinenbronn.de     

loewen.steinenbronn@gmail.com 

 

 im Wirtshaus Zum Löwen / Stuttgarter Straße 1 / 71144 Steinenbronn 

Änderungen vorbehalten! (Allergene & Unverträglichkeiten müssen schriftlich bei der Reservierung mit angegeben werden) 

 

http://www.loewen-steinenbronn.de/
mailto:loewen.steinenbronn@gmail.com

