
- 27.11.2026 / Weingut Escher / 18:00 Uhr -  

„Apero“ 

360° Laib | Salzbutter | Fichtenspitzen Frischkäse 

PINOT Sekt brut 

* * * 

„Gruß aus der Löwen-Küche“ 

Tatar | Wildlachs | Zitrone | Dill 

* * * 

„Vorspeise“ 

Sandwich | Tramezzini | Zucchini | Pulpo | Tomate | Cashew 

CGARDONNAY Bergkeuper trocken 

SAUVIGNON Bergkeuper trocken 

* * * 

„Zwischengang“ 

Mezzalune | Filderkürbis | Kernöl |Thymian 

RIESLING Goldlage trocken 

GRAUBURGUNDER Goldlage trocken 

* * * 

„Hauptgang“ 

Duett vom Iberico Schwein | Gewürzorangen Jus | Rotkohlcreme | Kartoffelkissen | Kresse 

TROLLINGER Alte Reben trocken 

MEISTERWERK Goldlage trocken aus der MAGNUMFLASCHE 

* * * 

 „Dessert“  

 Johannisbeer Törtchen | Piemonteser Haselnuss Eis | Nougat | Szechuan  

 AmaPorto 

  
139,00 € pro Person (inkl. Korrespondierender Weinreise, Wasserpauschale & Espresso) 

  

RESERVIERUNGEN UNTER: 

 www.loewen-steinenbronn.de    

 loewen.steinenbronn@gmail.com  

  

Änderungen vorbehalten! (Allergene & Unverträglichkeiten müssen schriftlich bei der Reservierung mit angegeben werden) 

 

http://www.loewen-steinenbronn.de/
mailto:loewen.steinenbronn@gmail.com

